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Café lyophilisé en poudre bio /Organic Freeze Dried Coffee 

powder 
Ref: VEG747 

 

Biologique / Organic 

Déni de responsabilité : Cette fiche technique n'a pas de valeur contractuelle. Elle ne donne qu'un aperçu des spécifications du produit. La société Happy Ingredients ne peut être tenue 

responsable de tout dommage causé par un stockage et / ou une utilisation erronée ou inappropriée. Toutes les informations contenues dans cette fiche technique sont la propriété exclusive 

de la société Happy Ingredients. En conséquence, vous ne pouvez en aucun cas reproduire, exécuter, distribuer, modifier, concéder sous licence tout ou partie de l'une des parties de ce 

document sans l'accord préalable de la société Happy Ingredients. Il appartient au client de vérifier les conditions d’utilisation de cet ingrédient dans le produit auquel il est destiné selon les 

règlementations en vigueur. De plus, le fournisseur de ce produit n’est pas certifié GFSI (Global Food Safety Initiative). 

Legal disclaimer: This Technical sheet does not have a contractual value. It only gives an overview on specifications of the product. Happy Ingredients company cannot be held responsible 

for any damage involved by wrong or inappropriate storage and/or use. All information in this data sheet is the exclusive property of Happy Ingredients company. As a result, you may not 

and in anyway, reproduce, perform, distribute, modify, license all or part of one of the parts of this document without the prior formal agreement of Happy Ingredients company. It is up to 

the final user of this ingredient in the final product to determine its terms of use, according to the applicable regulations. In addition, the supplier of this product is not GFSI (Global Food 

Safety Initiative) certified. 

PLANTE / PLANT 
Nom vernaculaire / Plant vernacular name Café / Coffee 

Nom scientifique / Scientifical name  Coffea arabica / robusta 

Partie de la plante / Part of the plant Graine / Seed 

PREPARATION DE PLANTE / PLANT PREPARATION 
Dénomination légale du produit / Legal name of the product Café lyophilisé en poudre bio / Organic Freeze Dried Coffee powder 

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES / APPEARANCE 
Aspect / Appearance  Poudre / Powder 

Couleur / Color Noir / Dark 

Goût / Taste Caractéristique / Characteristic 

Odeur / Odor Caractéristique / Characteristic 

DONNEES ANALYTIQUES / ANALYTICAL DATA 

Caractéristiques physico-chimiques / Physical and chemical characteristics 

Humidité / Moisture  < 5 % 

Dosage/ Assay: Caféine / Cafein 2.5 – 3.5 % 

Taille des particules / Particles size < 500 µ 

Contaminants / Contaminants 

Métaux lourds / Heavy metals 

 

Conforme au Règlement 1881/2006/CE 

Complies with the Regulation 1881/2006/CE 

Conformités règlementaires diverses / Diverse regulatory compliances 

Pesticides / Pesticides 
Conforme au Règlement 396/2005/CE 

Complies with the Regulation 396/2005/EC 

OGM / GMO 

Ne nécessite pas d’étiquetage OGM conformément aux Règlements 

1829/2003/CE et 1830/2003/CE 

No GMO Labeling according to Regulations 1829/2003/EC and 

1830/2003/EC 

Allergènes / Allergens 
Non allergène conformément au Règlement 1169/2011/UE 

Not allergenic in compliance with Regulation 1169/2011/EU 

VALEURS NUTRITIONNELLES / NUTRITIONAL VALUES/100g 

Energie / Energy 315 Kcal / 1327 KJ 

Proteines / Proteins 21 g 

Glucides / Carbohydrates 

Dont sucres / Of which sugars 

47 g 

2 g 

Graisses / Fat 

Dont acides gras saturés / Of which saturated 

0.3 g 

0.2 g 

Fibres / Fibers 20 g 

Sel / Salt 0.8 g 

Microbiologie / Microbiology 
Nombre total de bactéries / Total plate count    < 100 000 UFC/g 

Levures et moisissures/ Yeasts and molds            < 10 000 UFC/g 

Salmonelles/ Salmonella Absence dans 25 g / Absent in 25 g 

Escherichia coli                <100 UFC/g 

CONDITIONNEMENT ET STABILITE / PACKAGING AND STABILITY 

Stockage / Storage conditions 

Conserver dans un emballage fermé, dans une pièce à temperature ambiante 

entre 15 et 25°C / Keep the product in a closed container in a constant room 

temperature between 15 to 25°C 

DDM / shelf life 2 ans / 2 years 


